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oetites recettes & I'Anis de Flavigny®

D 10 minutes Difficuteé ) Pour 4 pevsonnes
Dngrédients
. o - Dans une casserole, verser la creme et le lait.
- 20 cl de creme liquide Mélanger.
entiére

- Ajouter les Anis de Flavigny® puis faire chauffer

-10clde lo”_ . pour les faire fondre. Mélanger régulierement.
- 50 g de Petits Anis® )

= : - Lorsque les bonbons sont fondus, filirer la
aréme anis A . s . L .

préparation a l'aide d'un chinois pour &ter les

Se décline a I'envie avec graines d'anis, et la verser dans le siphon.
d’autfres arbmes : violette, . . .

. . - (Insérer la cartouche de gaz, le siphon téte en
citron, rose, café... | ..y =g

bas, et secouer vivement)

T

- Mettre le siphon au moins 2h au frais, &
I"horizontale, jusqu’'au moment du service.
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